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VE=Verpackungseinheit / Gebinde RZ=Restzucker TE=Trockenextrakt SO2: Sulfitgehalt

verantwortliche(r) Önologe(n): - Produktart: Rotwein

Bodenbeschaffenheit: Schiefer
Ø Alter der Rebstöcke:
Ø Ertrag:

Farbe: rot-violett
Nase: intensive Wildfruchtaromen, sowie Noten von schwarzem Pfeffer, Lakritze und schwarzer Schokolade
Gaumen: gut strukturierter und ausgewogen, präsente Fruchtigkeit
Trinktemperatur: -

Die Trauben werden von Hand gepflückt und jeweils in 12Kg Kisten transportiert und anschließend auf einem Tisch sor-
tiert. Die Fermentation findet temperaturkontrolliert in Stahltanks statt. Ein Teil reift für 9 Monate in französischen Ei-
chenfässern.

Anbaugebiet / Rebsorten / Alc. VE Inhalt

Monte de Peceguina tinto 2016

Über den Weinberg

Analysedaten

Vinifizierung

Verkostungsnotiz

Säure: 5,7 g/L RZ: - g/L TE: - g/L SO2: - mg/L

Alc.: 14,5 %, 9 Monate Barrique

Regional Alentejano

Touriga Nacional, Syrah, Aragonez,

Alicante Bouschet, Cabernet Sauvignon

Produzent: Herdade da Malhadinha Nova


